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Agroalimentarias presentara
80 proyectos en la EXPO-UCR
2015

Iniciativas van desde la produccion en el campo hasta la
agroindustria

il \V:\>¥io]JLl Ciencia y Tecnologia

En la EXPO-UCR 2015 el Museo de Insectos expondra macrofotografias de los principales
grupos de insectos de Costa Rica. También habra degustacion de platillos a base de
insectos comestibles (foto archivo ODI).

Durante la EXPO-UCR 2015 que se efectuara los dias 10, 11y 12 de abril préximos, el Area de
Ciencias Agroalimentarias presentara un nimero significativo de proyectos, que cubren
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diversidad de temas de interés tanto para el sector productivo nacional, como para la
comunidad universitaria y el publico en general.

El Centro de Investigacion en Granos y Semillas (CIGRAS) expondra los resultados de
algunas de sus lineas de trabajo, entre ellas el desarrollo de variantes de flores como:
heliconia, cala, ginger y orquideas, y de ornamentales como aralia y otras especies de
follajes, mediante induccién de mutaciones con agentes quimicos.

También sobre variantes de soya y arroz, y nuevas variedades de arroz con potencial
comercial y tolerantes a herbicidas, lo mismo que en torno a la propagacién mediante
clonacion in vitro de bambu, aguacate, papaya y pejibaye, y la caracterizacion de
genotipos y procesos fisioldgicos de la pitahaya, fruto muy cotizado en el mercado
internacional.

La Finca Experimental de Santa Ana, exhibira especies de arboles nativos del pais, entre
maderables, bambues, frutales y ornamentales, reproducidos por semilla. (foto archivo
oDl)

Ademas dara a conocer la labor que realiza en el analisis de calidad en granos y semillas
de arroz, café, frijol, maiz y soya; de especies maderables como teca y melina; y el servicio
de analisis de aflatoxinas, que son micotoxinas producidas en pequenas concentraciones
por algunos géneros de hongos, que pueden afectar seriamente la salud humana o
animal, si contaminan granos como maiz, mani, frijol, arroz, etc.

El Centro de Investigaciones Agrondmicas (CIA), que este ano celebra sus 60 anos,
mostrara parte del equipo que emplea en los estudios de campo y analisis quimicos,
fisicos y microbioldgicos de suelos, de abonos organicos, de otros fertilizantes y de aguas.
Ademas, expondra sobre el trabajo que realiza el Laboratorio de Tecnologia Poscosecha,
para un mejor aprovechamiento de frutos y legumbres que se colocan en los mercados
nacional e internacional.
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La Estacion Experimental Agricola Fabio Baudrit (EEFBM) se hara presente con una
muestra de las variedades de frijol liberadas en conjunto con el Ministerio de Agriculturay
Ganaderia (MAG)y otras entidades, entre las que estan las denominadas Brunca y Guaymi,
de frijol negro; las variedades rojas Cabecar, Diquis, Telire, Bribri, Gibre, Curré, Changuena y
Tongibe; y una de frijol blanco denominada Suru.

La Escuela de Zootecnia montara una pequena granja avicola y entregara instructivos para
el manejo de gallinas. (foto archivo ODI)

También mostraran al publico frutos, arboles y partes de plantas representativas de sus
diferentes colecciones, opciones de frutas para zonas de altura, avances en la produccién
de hortalizas; variedades de tomate, chile dulce y maiz que ha liberado; y el trabajo
realizado con comunidades indigenas para el mejoramiento de sus sistemas productivos y
el uso de biodigestores en la generaciéon de energias alternativas.

La Estacién Experimental de Ganado Lechero Alfredo Volio Mata, presentara proyectos en
alimentacion del ganado, obtencion y manejo industrial de la leche, mejoramiento de
forrajes y tratamiento y aprovechamiento de los desechos agricolas, entre otros. Por su
parte la Escuela de Zootecnia montara una pequena granja avicola, con instructivos para
el manejo de gallinas, venta de huevos e informacién sobre un proyecto que desarrolla en
conjunto con el MAG.

La Escuela de Tecnologia de Alimentos pondra en exhibicién subproductos obtenidos del
procesamiento de la mora y la guayaba, ahondando en el proceso tecnolégico mediante el
cual se pueden valorizar esos subproductos para obtener ingredientes como fibras
dietéticas, aceites comestibles y extractos con compuestos antioxidantes y colorantes,
valiosos en la industria de alimentos. Asimismo, otros proyectos para la obtencién de fibra
dietética a partir subproductos de frutas y vegetales; de antioxidantes importantes para la
salud visual y cerebral utilizando el nance como fuente; y productos de pequenasy
medianas empresas a las que ha potenciado mediante el TCU.
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Las personas que visiten el puesto del CITA podran conocer mas sobre el valor
nutricional de la mora, los beneficios para su salud y proyectos relacionados,
desarrollados con la Facultad de Farmacia y la Escuela de Medicina. (foto archivo
OoDl)

En la misma linea, el Centro Nacional de Ciencia y Tecnhologia de Alimentos (CITA), tendra
un puesto donde los visitantes podran conocer mas sobre el valor nutricional de la moray
sus beneficios para la salud de las personas y proyectos relacionados desarrollados con la
Facultad de Farmaciay la Escuela de Medicina; y sobre la labor del CITA en beneficio del
desarrollo agroindustrial rural.

En el campo de plagas y enfermedades del agro, el Centro de Investigaciones en
Proteccion de Cultivos (CIPROC), pondra a disposicion del publico informacion sobre los
danos que pueden provocar en raices, follajes, tubérculos y semillas, diversas especies de
nematodos; en las plantas, acaros fitoparasitos; y en los animales, la mosca de los establos.
Asimismo en un puesto denominado EBAIS de plantas, se contara con muestras de matas
enfermas y aislamientos de patégenos que se podran observar al microscopio, y se daran
recomendaciones para mejorar la salud de las mismas.

Las personas podran visitar estos y otros proyectos relacionados con el agro, de 10:00 a.m.
a 6:00 p.m., en el parqueo de Ciencias Agroalimentarias y en la milla interna de la Sede
Rodrigo Facio, frente a esa Facultad, Artes Musicales, Quimica y Microbiologia.

Rocio Marin Gonzélez
Periodista Oficina de Divulgacién e Informacién
rocio.marin@ucr.ac.cr
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