#1) UNIVERSIDAD Dt COSTARICA

Liberan para Costa Rica
variedad de papa Desiree

Los agricultores de San Juan de Chicua conocieron la variedad Désirée en un dia de
campo. (Foto cortesia del Centro de Investigaciones Agronémicas)

Después de diez anos de pruebas en el laboratorio, el invernadero y el campo, el Centro de
Investigaciones Agrondmicas (CIA) de la Universidad de Costa Rica, presentara
oficialmente a los productores, la variedad de papa Désirée, adaptada a las condiciones de

cultivo del pais.
Segun lo explico el Dr. Arturo Brenes, investigador del Laboratorio de Biotecnologia de

Plantas, como parte del Programa de Mejoramiento de Papa del CIA, el laboratorio ha
venido analizando materiales foraneos como es el caso de la variedad Désirée de origen
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holandés, con el fin de responder a las necesidades del agricultor y de la industria
agroalimentaria.

Esta papa de cascara roja brillante, carne amarilla y tamano adecuado, se caracteriza por
ser alta en sélidos y con un sabor muy especial, lo cual la hace muy apta para la industria.
Ademas, su alta consistencia al cocinarla, la convierte en un producto muy versatil, que las
amas de casa pueden utilizar en sopas, picadillos, ensaladas o puré.



Esta papa de origen holandés, es muy apreciada en el mercado internacional por su sabor
y su consistencia durante la coccion. (Foto cortesia del Centro de Investigaciones

Agronémicas)

Esta nueva alternativa, que estara a disposicion de los paperos en doce meses, una vez que
los productores de semilla la reproduzcan a nivel comercial y la certifiquen ante la Oficina
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Nacional de Semillas, es considerada excelente para las condiciones de cultivo de Costa
Rica, ya que se adapta a muchos de los microclimas de las regiones productoras de papa.

Ademas, tiene la gran ventaja de tener una altisima productividad y gran resistencia a
plagas y enfermedades, tanto del suelo como del follaje, por lo que con un buen manejo, el
productor podra espaciar la aplicacion de fungicidas e insecticidas, lo que redundara en
una reduccion de los costos de produccion.

Antes de ser liberada, esta variedad se cloné en el Laboratorio de Cultivo de Tejidos, se
cultivo y estudioé en el invernadero y se evalué en diversas altitudes y microclimas en
localidades de Zarcero, Tierra Blanca, Llano Grande, San Juan de Chicua, Pacayas y Juan
Vinas.

Especialistas del CIA efectuaron pruebas de campo en diferentes localidades y
microclimas del pais. (Foto cortesia del Centro de Investigaciones Agronémicas)

Paralelamente, en la Escuela de Tecnologia de Alimentos y en el Laboratorio de Tecnhologia
Poscosecha del CIA, se realizaron ensayos para evaluar su contenido de sélidos y almidoén,
la absorcion de grasa y el tueste, entre otras caracteristicas.

El investigador destacé que espera que a corto plazo, esta variedad muy apreciada en el
ambito mundial, sea exitosa y proporcione a los 1 500 productores del tubérculo en el pais,
la posibilidad de abrir nuevos nichos de mercado.

La liberacion oficial para Costa Rica de esta variedad se llevara a cabo este miércoles 26 de
noviembre, a las 4:00 p.m., en la Agencia de Servicios Agropecuarios del Ministerio de
Agricultura y Ganaderia, en Zarcero, donde se contara con la asistencia de productores;
personeros del MAG, de la Oficina Nacional de Semillas y de la UCR; y de representantes de
algunas cadenas de supermercados y otros intermediarios.
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